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Chocolate negro

Palet or
Ganache chocolate negro andoa 70% puro origen Peru ecoloégico

Guanaja “cafés el magnifico”
Ganache chocolate negro andoa 70% infusion de café en grano

Nuestro Best seller “el Pasion” a modo de turron

Ganache chocolate negro andoa 70% con pulpa fruta de la pasion
perlas crujientes de chocolate

Belle ile en mer

Chocolate Dulcey, caramelo blando pera flor de sal,
ganache chocolate negro andoa 70%

Chocolate con leche

Ambange

Ganache chocolate con leche andoa y frambuesa, perlas crujientes

Alba

Gianduja chocolate con leche avellana y grue de cacao caramelizado

Frutos secos

Siracusa
Praliné de pistachio , neules crujientes

Cruixent
Praliné a la antigua crujiente con chocolate con leche andoa y neules



Camelia
Mazapan de almendra con te verde matcha y gelificado de citrico yusu

Halva de pifion
Refinado de Pifiones tostados de castilla con chocolate blanco

Chocolate blanco

Pink de fresa

Ganache chocolate blanco, waina con vainilla de Madagascar,
gelificado de fresa mazapan de almendra, en chocolate inspiracion fresa

Exotic
Ganache chocolate blanco pure de cocoy
ganache chocolate negro andoa 70%

Trufados sin azucar

Con chocolate leche o chocolate negro

Y también los grandes clasicos
Turron de yema
el de xixona y alicante,

arrons glacés Agrimontana
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